
МЕНЮ БАРБЕКЮ
РЕСТОРАН ВЫЕЗДНОГО ОБСЛУЖИВАНИЯ



Холодный буфет:

Томаты с сыром Моцарелла 
базиликовым соусом Песто

Мясное плато из домашней 
буженины, ростбифа 

(говяжьей вырезки), говяжьего языка
Микс листьев салатов 
с оливковым маслом

Ассорти гигантских оливок 
Каламата

Сэндвич со свежими овощами 
на выбор: с куриной грудкой, 

бужениной, сыром и ветчиной, 
с форелью шеф-посол

Брускетта с вялеными томатами, 
моцареллой и зеленью

Свежая зелень - петрушка, уроп, зеленый и красный лук, базилик, тимьян

Салат Цезарь с листьями Айсберга, 
томатами меланино, Пармезаном, 

гренками и фирменным соусом
Подается на выбор с куриным филе 

или тигровыми креветками

Баварский салат с говяжьей 
вырезкой, картофелем, 

зеленым луком, паприкой, маслом



Горячее:

Баранья нога, 
приготовленная на вертеле

Узбекский плов, 
приготовленный в казане на углях

Бургер с котлетой из мраморной говядины, 
свежими овощами и фирменным соусом

Купаты (колбаски) собственного приготовления 
на выбор:

- куриные
- свиные
- говяжьи

Ассорти мясных шашлыков на выбор:
- из куриного филе
- из свиной шеи
- из говядины
- из мякоти баранины

Рыба, приготовленная на углях на выбор

- Стейк из лосося (Фарерские острова)
- Сибас с розмарином и чесноком (готовится целиком)
- Дорадо с тимьяном и овощами (готовится целиком)



Гарнир:

Запеченный мини-картофель Черри
Овощи-гриль с прованскими травами и с соусом Песто 

- баклажаны, цукини, паприка, шампиньоны, томаты Ароматная печеная кукуруза

Соусы:

- Ткемали
- Томатно-чесночный
- Тар-тар
- Кетчуп
- Горчица



Напитки:
Клюквенный морс Безалкогольный Мохито со свежей мятой

Хлебная корзина:
Белый и черный хлеб с отрубями



КОНТАКТЫ

М� благ�дар�� Ва� з� �бращени� � наш� компанию.

Ст��м�сть пр�ект� рас�читы�ает�� � за�ис�м�ст� �� �ыб�р� асс�рт�мент� бл��, 
кол�чест�� перс��, длит�л�н�ст� мер�пр�ят��, 

использ�ан�� �б�руд�ан�� � друг�� ���дн�� т�хн�ческого задан��.

Поз��нит� �л� напишит�  н��, � м� буд�� рад� �бсудить ст��м�сть пр�ект� 
� �т�етить н� �с� ��пр�с�, чт�б� п�д�брать �пт�м�л�ны� �ариан� д�� Ваш�го мер�пр�ят��.

Кейтеринг��� компан�� "Интерфу� Кейтерин�»

+7(911) 941-72-05
+7(812) 919-59-11

interfood-catering.ru
interfood-catering@yandex.ru

vk.com/interfood
@furshetspb

furshet_spb


