
Interfood Catering 

 

Вкусно. Качественно. Красиво 

Ресторан выездного обслуживания "Интерфуд Кейтеринг" 
+7(812) 919-59-11 
+7(911) 941-72-05 
interfood-catering.ru 
vk.com/interfood 
interfood-catering@yandex.ru 

Меню банкет 2770 руб. 

______________________________________________________________ 
 

Холодные закуски 
 

 Волован с паштетом из фуагры 1/40 гр. 

 Волован с мясом кролика 1/40 гр. 

 Мясная композиция: буженина, грудинка, язык, карбонат 40/40/40/40 гр. 

 Тартинка с красной икрой 1/30 гр. 

 Рыбная композиция: рулет из форели, наполненный сыром Филадельфия, 

копченый палтус, осетр х/к, тигровые креветки с каперсами и лимоном. 

40/30/30/30 гр. 

 Террин из овощей 60 гр. 

 Овощная композиция: микс томатов разных сортов, огурцы, паприка, листья 

салата 50/50/50/50 гр. 

 

Салаты по 200 гр. 
 

 С томатами меланино, тигровыми креветками, брынзой и орегано. 

 Картофельный со свиной вырезкой и луком. 

 С мясом кролика, картофелем и яйцом. 

 

Горячее на выбор 
 

 Медальоны из телятины с соусом демиглясс и свежим тимьяном 190/30/10 

гр. 

 Медальоны из свиной вырезки, обернутые в бекон 220 гр. 

 Стейк из говяжьей вырезки (Австралия) 250 гр. 

 Стейк из мраморной говядины (Австралия) 250 гр. 

 Стейк из палтуса с соусом из вяленых томатов и свежим базиликом 

180/30/10 гр. 

 Дорадо с розмарином и овощами 300-500 гр. 

 Сибас с томатами меланино, побегами горошка и стручковой фасолью 300-

500 гр. 
 

 



Interfood Catering 

 

Вкусно. Качественно. Красиво 

Ресторан выездного обслуживания "Интерфуд Кейтеринг" 
+7(812) 919-59-11 
+7(911) 941-72-05 
interfood-catering.ru 
vk.com/interfood 
interfood-catering@yandex.ru 

 

Гарнир на выбор 

 

 Картофельный гратен: слайсы картофеля запеченные в сливках с сырной 

начинкой 100 гр. 

 Грилированные овощи с прованскими травами 120 гр. 

 Цукини, фаршированные овощным рататуем 120 гр. 

 

Десерт 

 

 Пирожное «Мини Амбре» (кофейно-шоколадный мусс с грецкими орехами в 

карамели на тонком шоколадном бисквите) 50 гр. 

 Пирожное «Мини Тирамису» (мусс из взбитых сливок и сыра Маскарпоне на 

тонком французском бисквите, пропитанном кофе и апельсиновым соком) 

 Фруктовая корзина(виноград, яблоки, бананы, мандарины) 200 гр. 

 

Напитки 

 

 Домашний клюквенный морс 250 мл. 

 Пакетированный чай Greenfield (черный и зеленый) (сахар, лимон) 150 мл. 

 Зерновой кофе Paulig 150 мл (сахар, лимон, сливки) 150 мл 

 

Хлебная корзина (три вида хлеба) 

 

 

Дополнительно банкетные блюда 

 

 Стерлядь целиком, фаршированная судаком, в окружении раков и тартинок с 

красной икрой. 2-4 кг 5500 руб. 

 Молочный поросенок, фаршированный гречей с грибами. 4-7 кг 8500 руб. 

 Утиное филе с фруктами фломбэ и брусничным соусом 180/100/30 1200 руб. 

 Рулет из куриной грудки, фаршированный сыром и изюмом с 

картофельными крокетами с языком и сливочно-горчичным соусом 

200/90/30 950 руб. 
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 Торт на заказ (ознакомиться с ассортиментом тортов вы можете на сайте: 

www.interfood-catering.ru в разделе «услуги»). 

 
 
Стоимость на персону составляет 2770 рублей (от 40 персон). Стоимость не окончательная и 

зависит от количества персон. Также перерасчет может быть сделан в пользу заказчика. В 

стоимость входит доставка, необходимая посуда, текстиль, уборка мусора после мероприятия. 


